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Сводные данные по бюджету времени (в неделях) по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания

	Курсы
	Обучение по 

дисциплинам и междисциплинарным

 курсам
	Учебная практика
	Производственная практика
	Промежуточная аттестация
	Государственная (итоговая) аттестация
	Каникулы
	Всего

(по курсам)

	
	
	
	по профилю 

профессии НПО 

или 

специальности СПО
	Пред

дипломная

(для СПО)
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	I курс
	39
	0
	0
	нет
	2 
	
	11
	52

	II курс
	24
	9
	6
	нет
	2 
	
	11
	52

	III курс
	33,5
	3,5
	3
	нет
	2 
	
	10
	52

	IV курс
	23,5
	2,5
	4
	4 
	1
	6 
	2
	43

	Всего
	120
	15
	13
	4 
	  7
	6 
	34
	199


	Учебный план по специальности 19.02.10 "Технология продукции общественного питания" на 2020-2024 учебные годы

	Индекс
	Наименование циклов, дисциплин,
	Формы
	Учебная нагрузка обучающихся (час.)
	 

	
	профессиональных модулей, МДК,
	прмежуточной
	Макси-
	Самост.
	Обязательная аудиторная
	семестрам (час. в семестр)

	
	практик
	аттестации
	мальная
	работа
	Всего
	в т.ч.
	I курс
	II курс
	III курс
	IV курс

	
	 
	 
	 
	 
	занятий
	Лекций,
	Лаб и
	Курс
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	 
	 
	 
	 
	 
	уроков
	практич
	работ
	семестр 
	семестр
	семестр
	семестр
	семестр
	семестр
	семестр
	семестр

	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	занятий
	 
	17 нед
	22 нед
	17 нед
	22 нед
	16 нед
	24 нед
	16 нед
	14 нед

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17

	О.00
	Общеобразовательный  учебный цикл
	0/10/6
	2106
	702
	1404
	842
	562
	0
	612
	792
	0
	0
	0
	0
	0
	0

	 
	 Общие  общеобразовательные  учебные  дисциплины
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.01
	Русский язык
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	118
	40
	78
	30
	48
	 
	34
	44
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.02
	 Литература
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	121
	40
	81
	40
	41
	 
	68
	13
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.03
	Иностранный язык
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	175
	58
	117
	28
	89
	 
	51
	66
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.04
	История
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	175
	58
	117
	117
	 
	 
	85
	32
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.05
	Физическая культура
	З,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	176
	59
	117
	6
	111
	 
	51
	66
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.06
	Основы  безопасности жизнедеятельности
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	105
	35
	70
	38
	32
	 
	34
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.07
	Астрономия
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	54
	18
	36
	26
	10
	 
	17
	19
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.08
	Математика:
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	234
	78
	156
	54
	102
	 
	68
	88
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 Дисциплины по выбору   из обязательных предметных  областей 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.09 П
	Биология
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	108
	36
	72
	72
	0
	 
	34
	38
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.10
	География
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	108
	36
	72
	72
	0
	 
	34
	38
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.11П
	Химия
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	162
	54
	108
	100
	8
	 
	34
	74
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.12
	Обществознание
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	162
	54
	108
	108
	0
	 
	 
	108
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.13П
	Информатика  
	_,Э,_,_,_,_,_,_
	150
	50
	100
	30
	70
	 
	34
	66
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.14
	Физика
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	145
	48
	97
	92
	5
	 
	51
	46
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.15
	 Родной язык
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	54
	18
	36
	20
	16
	
	0
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 Дополнительные учебные дисциплины
	 
	59
	20
	39
	9
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ОУД.16
	Основы проектной деятельности
	_,ДЗ,_,_,_,_,_,_
	59
	20
	39
	9
	30
	 
	17
	22
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	
	 
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	АУЦ
	 Адаптационный учебный цикл
	0/1/0
	54
	18
	36
	36
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	19
	 
	 

	АУД.01
	 Психология личности и профессиональное самоопределение
	_,_,_ ДЗ_,_,_,_
	54
	18
	36
	36
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	19
	 
	 

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально- экономический учебный  цикл
	2/2/0
	630
	210
	420
	102
	318
	0
	0
	0
	82
	44
	85
	71
	75
	63

	ОГСЭ.01
	Основы философии
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	60
	12
	48
	48
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	31
	 
	 

	ОГСЭ.02
	История
	_,_,_,З__,_,_,_
	60
	12
	48
	48
	0
	 
	 
	 
	48
	 
	 
	 
	 
	 

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	186
	24
	162
	0
	162
	 
	 
	 
	 
	 
	34
	24
	51
	53

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	_,_,_,_,_,_,_,З
	324
	162
	162
	0
	162
	 
	 
	 
	34
	44
	34
	16
	24
	10

	ЕН.00
	Математический и естественнонаучный учебный цикл
	0/1/2
	312
	104
	208
	140
	68
	0
	0
	0
	34
	46
	51
	41
	0
	36

	ЕН.01
	Математика
	_,_,_,_,_,Э,_,_
	138
	46
	92
	28
	64
	 
	 
	 
	 
	 
	51
	41
	 
	 

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	54
	18
	36
	36
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	ЕН.03
	Химия
	_,_,_ Э_,_,_,_
	120
	40
	80
	76
	4
	 
	 
	 
	34
	46
	 
	 
	 
	 

	П.00
	Профессиональный учебный  цикл
	 
	4890
	1630
	3260
	1556
	656
	40
	0
	0
	496
	702
	423
	733
	501
	405

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины
	0/8/1
	801
	267
	416 +118 
	451
	83
	 
	0
	0
	120
	82
	111
	153
	20
	48

	ОП.01
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	_,_, ДЗ_,_,_,_,_
	66
	22
	44
	38
	6
	 
	 
	 
	44
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.02
	Физиология питания
	_,_,_ ДЗ_,_,_,_
	96
	32
	64
	57
	7
	 
	 
	 
	40
	24
	 
	 
	 
	 

	ОП.03
	Организация хранения и контроль запасов сырья
	_,_,_,_,ДЗ,_,_,_
	102
	34
	68
	49
	19
	 
	 
	 
	 
	58
	10
	 
	 
	 

	ОП.04
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	_,_,_,_,_,ДЗ,_,_
	66
	22
	44
	        14
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	27
	 
	 

	ОП.05
	Метрология и стандартизация
	_,_,_ ДЗ_,_,_,_
	72
	24
	48
	36
	12
	 
	 
	 
	 
	 
	24
	24
	 
	 

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	_,_,_,_,_,ДЗ,_,_
	66
	22
	44
	44
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	27
	 
	 

	ОП.07
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	_,_,_,_,_, Э,_,_
	177
	59
	118
	118
	0
	 
	 
	 
	 
	 
	43
	75
	 
	 

	ОП.08
	Охрана труда
	_,ДЗ,_,_,_,_
	54
	18
	36
	35
	1
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	102
	34
	68
	60
	8
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	20
	48

	 
	Общепрофессиональные дисциплины(вариативные часы)
	1/2/2
	540
	180
	360
	322
	38
	 
	 
	 
	98
	104
	 
	 
	53
	105

	ОП.10
	Основы предпринимательства
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	54
	18
	36
	18
	18
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	ОП.11
	Введение в специальность: общие  компетенции профессионала
	_,_,_,_,_,_,З,_
	75
	25
	50
	30
	20
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	17
	33

	ОП.12
	Техническое оснащение и   организация рабочего места
	_,_,_ Э_,_,_,_
	162
	54
	108
	108
	 
	 
	 
	 
	68
	40
	 
	 
	 
	 

	ОП.13
	Культура профессионального общения
	_,_,_,_,_,_,_,ДЗ
	108
	36
	72
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	36

	ОП.14
	Калькуляция и учёт
	_,_,_ Э_,_,_,_
	141
	47
	94
	94
	 
	 
	 
	 
	30
	64
	 
	 
	 
	 

	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	0/5/14
	3549
	1183
	2016+350
	783
	535
	40
	0
	0
	278
	516
	312
	580
	428
	252

	ПМ.01
	Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	Э(к)
	211
	55
	146
	76
	34
	0
	0
	0
	0
	 
	110
	36
	0
	0

	МДК 01.01
	Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	_,_,_,_,Э,_,_,_
	165
	55
	110
	76
	34
	 
	 
	 
	 
	 
	110
	 
	 
	 

	ПП.01
	Производственная практика
	 
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 

	ПМ.02
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции
	Э(к)
	322
	84
	238
	100
	66
	0
	0
	0
	0
	 
	202
	36
	0
	0

	МДК.02.01
	Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	_,_,_,_,Э,_,_,_
	250
	84
	166
	100
	66
	 
	 
	 
	 
	 
	166
	 
	 
	 

	УП.02
	Учебная практика
	_,_,_,_,_,ДЗ,_,_
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	 

	ПП.02
	Производственная  практика
	 
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 

	ПМ.03
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
	Э(к)
	519
	137
	382
	84
	170
	20
	0
	0
	0
	0
	0
	382
	0
	0

	МДК.03.01
	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	_,_,_,_,_,Э,_,_
	411
	137
	274
	84
	170
	20
	 
	 
	 
	 
	 
	274
	 
	 

	УП.03
	Учебная практика
	_,_,_,_,_,ДЗ,_,_
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72
	 
	 

	ПП.03
	Производственная практика
	 
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	 
	 

	ПМ.04
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных,мучных кондитерских изделий
	Э(к)
	504
	132
	372
	92
	172
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	126
	210
	36

	МДК 04.01
	Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	_,_,_,_,_,_,Э,_
	396
	132
	264
	92
	172
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	108
	156
	 

	УП.04
	Учебная практика
	_,_,_,_,_,_,ДЗ,_
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	18
	54
	 

	ПП.04
	Производственная практика
	 
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	ПМ.05
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
	Э(к)
	333
	75
	258
	57
	93
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	186
	72

	МДК 05.01
	Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов
	_,_,_,_,_,_,Э,_
	225
	75
	150
	57
	93
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	150
	 

	УП.05
	Учебная практика
	_,_,_,_,_,_,ДЗ,_
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36
	 

	ПП.05
	Производственная практика
	 
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	72

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ПМ.06
	Организация работы структурного подразделеия
	Э(к)
	246
	70
	176
	120
	 
	20
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	32
	144

	МДК 06.01
	Управление структурным подразделением организации
	_,_,_,_,_,_,_,Э
	210
	70
	140
	120
	 
	20
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	108

	ПП.06
	Производственная практика
	 
	36
	 
	36
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	36

	ПМ.07
	Выполнение   работ по одной или нескольким  профессиям рабочих, должностям служащих.  Выполнение работ по рабочей профессии 16675 Повар
	Э(к)
	921
	127
	794
	254
	 
	0
	0
	0
	278
	516
	0
	0
	0
	0

	МДК 07.01
	Технология  приготовления  блюд , гарниров, напитков, кулинарных изделий  и  другой кулинарной продукции
	_,_,_ Э_,_,_,_
	381
	127
	254
	254
	 
	 
	 
	 
	170
	84
	 
	 
	 
	 

	УП 07
	Учебная практика
	_,_,_,ДЗ,_,_,_,_
	324
	 
	324
	 
	 
	 
	 
	 
	108
	216
	 
	 
	 
	 

	ПП 07
	Производственная практика
	 
	216
	 
	216
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	216
	 
	 
	 
	 

	 
	Всего
	3/29/24
	7488
	2160
	5328
	 
	 
	40
	612
	792
	612
	792
	576
	864
	576
	504

	ПДП
	Преддипломная практика
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	144

	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	216

	 
	 
	 
	 
	 
	Всего
	дисциплин и МДК
	612
	792
	504
	360
	540
	666
	486
	360

	 
	
	 учебной  практики
	0
	0
	108
	216
	36
	90
	90
	0

	Государственная итоговая аттестация : выпускная квалификационная работа
	
	производ практики
	0
	0
	0
	216
	0
	108
	0
	144

	Подготовка выпускной квалификационной работы (всего 4 нед.)
	
	Экзаменов
	0
	6
	0
	3
	2
	3
	2
	1

	 
	
	
	
	 
	
	Экзаменов  квалификац
	0
	0
	0
	1
	0
	3
	1
	2

	Защита выпускной квалификационной работы  (всего 2 нед.)
	
	дифф зачётов
	0
	10
	2
	2
	2
	5
	2
	6

	 
	
	зачётов
	0
	0
	1
	0
	0
	1
	0
	1


Календарный   учебный   график   по   специальности  среднего профессионального образования 19.02.10 Технология продукции общественного питания на  2020 - 2024 учебные год
	месяц
	Сентябрь
	Октябрь
	Ноябрь
	Декабрь
	Январь
	Февраль

	
	01
04
	07-
11
	14
-
18
	21
-
25
	28
-
02
	05
-
  09
	12
-
16

	19
-
23
	   6
-
30
	02
-
06
	09
-
13
	16
-
20
	23
-
27
	30
-
04
	07
-
11
	14
-
18
	21
-
25
	28-

02
	04

-10
	11

-

15


	18
-
22
	25
-
29

	01
-
05
	08
-
12
	15
-
19
	22
-
26

	НЕДЕЛИ

	курс
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	т
	К
	К
	     т
	т


	т
	т
	т
	т
	т

	2
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	К
	К
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у

	3
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	 А
	К
	К
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у

	4
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	К
	К
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
	т/у
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т/у - теория и учебная практика ,,ПП - производственная практика ,ГИА - государственная (итоговая) аттестация  К -  каникулы, А - промежуточная аттестация

