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	Учебный план   по   профессии  16675  Повар  на 2022 - 2024 учебные годы

	Индекс
	


Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик

 
	Формы промежуточной аттестации   ( по семестрам)
	всего занятий
	в т.ч лабор. и практич. занятий
	Распределение  обязательной  учебной  нагрузки   по курсам и  семестрам                ( часов в семестр)

	
	
	
	
	
	1 курс
	2 курс

	
	
	
	
	
	1  семестр
	2 семестр
	3 семестр
	4  семестр

	 
	
	
	
	
	13 нед.
	4  нед
	19  нед
	5    нед.
	17   нед
	7  нед
	15 нед.
	2   нед

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	УП.00
	Общеобразовательный  цикл
	 0 /4/0
	194
	158
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	УД.01
	Адаптивная физическая культура 
	ДЗ(2), ДЗ (4)
	122
	122
	26
	
	46
	
	34
	16
	
	 

	УД.02
	Основы безопасности жизнедеятельности
	ДЗ  (2))
	36
	18
	13
	
	23
	
	
	
	
	 

	УД.03
	Математика в профессии
	ДЗ(2)
	36
	18
	13
	
	23
	
	
	
	
	 

	ОД.00
	Общепрофессиональный цикл
	 0 /5/0
	251
	127
	
	
	
	
	
	
	
	 

	ОД.01
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве.
	ДЗ(2)
	49
	25
	26
	
	23
	
	
	
	
	 

	ОД.02
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	ДЗ(2)
	49
	25
	26
	
	23
	
	
	
	
	 

	ОД.03.
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	ДЗ(3)
	49
	25
	13
	
	19
	
	17
	
	
	 

	ОД.04
	Основы предпринимательства
	ДЗ (4)
	32
	16
	
	
	
	
	16
	16
	
	 

	ОД.05
	Охрана труда
	ДЗ(2)
	36
	18
	26
	
	10
	
	
	
	
	 

	ОД.06
	Основы финансовой грамотности
	ДЗ(2)
	36
	18
	13
	
	23
	
	
	
	
	 

	АД.00
	Адаптационный  цикл
	0 /3/0
	147
	74
	
	
	
	
	
	
	
	 

	АД.01
	Социальная  адаптация  и основы  социально- правовых знаний
	ДЗ (3)
	34
	17
	
	
	
	
	34
	
	
	 

	АД.02
	Адаптивные информационные и коммуникационные технологии
	ДЗ(4)
	42
	21
	
	
	
	
	17
	25
	
	 

	АД.03
	 Психология личности и профессиональное самоопределение
	ДЗ (4)
	35
	18
	10
	
	7
	
	10
	8
	
	 

	АД.04
	Коммуникативный практикум
	ДЗ(2)
	36
	18
	13
	
	23
	
	
	
	
	 

	П.00
	Профессиональный   цикл
	0 /3/2 
	1808
	154
	
	
	
	
	
	
	
	 

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	Э(к) (4)
	1808
	154
	
	
	
	
	
	
	
	 

	ПМ.01
	Приготовление  кулинарной  продукции
	Э(к) (4)
	1808
	154
	
	
	
	
	
	
	
	 

	МДК.01.01
	Технология  приготовления кулинарной продукции
	 Э(4)
	308
	154
	55
	
	122
	
	100
	31
	
	 

	УП.01
	Учебная практика
	ДЗ(4)
	780
	 
	156
	
	228
	
	282
	114
	
	 

	ПП.01
	Производственная практика
	ДЗ(2), ДЗ (4)
	720
	 
	
	120
	
	150
	
	
	450
	 

	 
	Всего
	 
	2400
	 
	390
	120
	570
	150
	510
	210
	450
	 

	ПА
	Промежуточная аттестация
	 
	30
	 
	
	
	
	
	
	
	
	30

	ИА
	Итоговая аттестация (квалификационный экзамен)
	 
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	30

	 
	Итого
	 0 /16/2
	2460
	 
	390
	120
	570
	150
	510
	210
	450
	60

	 
	Дисциплин и МДК
	234
	
	342
	
	228
	96
	
	 

	 Итоговая   аттестация  -  квалификационный экзамен: 1 неделя
	 Учебная практика 
	780
	156
	
	228
	
	282
	114
	780
	 

	 
	Производственная практика
	720
	
	120
	
	150
	
	
	450
	 

	
	Экзаменов 
	 
	
	
	
	
	
	1
	
	 

	
	Экзаменов квалификац.
	 
	
	
	
	
	
	
	
	ПМ.01

	
	Дифференциров. зачётов
	 
	
	
	9
	
	4
	2
	
	1

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


